










ハーフブッフェ（お好みのオードブル・スープ・デザート）に加えて、

           メイン料理はライヴ・キッチンにて、シェフの鉄板焼き　

Half Buffet and Choice of Main Menu  

BUFFET & TEPPAN YAKI 

Beach House
Summer Buffet

B&T
17,600yen

天然車海老＆黒鮑　季節野菜のカルタ・フェタ包み　トリュフ風味

Wild Tiger Prawn,Avalone & Seasonal Vegetable 

                    wrapped Carta Feta with Truffle Taste

熊本県産赤牛フィレ (80g) 季節野菜の蒸し煮（紅芋・玉葱・椎茸・アスパラガス・青梗菜、エノキ他）

Kumamoto Red Beef with Seasonal Vegetables 

(Purple Sweet Potato,Onion,Shiitake Mushroom,Asparagus,Choy Sum,Enoki Mushroom,etc)

or

ガーリックライス、赤出汁、お新香付

Garlic Rice,Miso Soup & Pickles



ハーフブッフェ（お好みのオードブル・スープ・デザート）に加えて、

           メイン料理はプールサイドの専用テーブルにて BBQ　

Half Buffet and Choice of Main Menu  Self-BBQ-style at the Poolside

天使の海老

帆立貝

宮古島近海の獲れたて鮮魚

熊本県産赤牛上カルビ

季節の野菜

Paradise Prawn

Scallop

Local Fish

Kumamoto Akaushi Beef Kalbi

Seasonal Vegetables

B&B KALBI ￥13,200

   デリシャスソース / ポン酢ソース / 宮古島産レモングラスソース

Delicious Sauce/Ponzu Sauce/Miyakojima Lemongrass Sauce

* 前日の 15 時までにご予約をお願い致します

B&B
BUFFET & BBQ 

Beach House
Summer Buffet



BEACH HOUSE

DINNER

BEACH HOUSE

ハーフブッフェ（お好みのオードブル・スープ・デザート）に加えて、

           メイン料理はプールサイドの専用テーブルにて BBQ　

Half Buffet and Choice of Main Menu  Self-BBQ-style at the Poolside

殻付鮑

赤牛上カルビ

天使の海老

季節の野菜

Abalone

Akaushi Beef Kalbi

Paradise Prawn

Seasonal Vegetables

B&B ABALONE ￥16,500

   デリシャスソース / ポン酢ソース / 宮古島産レモングラスソース

Delicious Sauce/Ponzu Sauce/Miyakojima Lemongrass Sauce

* 前日の 15 時までにご予約をお願い致します

B&B
BUFFET & BBQ 

Beach House
Summer Buffet



伊勢海老（半身）

赤牛シャトーブリアン

帆立貝

季節の野菜

ハーフブッフェ（お好みのオードブル・スープ・デザート）に加えて、

           メイン料理はプールサイドの専用テーブルにて BBQ　

Half Buffet and Choice of Main Menu  Self-BBQ-style at the Poolside

A Half Spiny Lobster

Akaushi Chateaubriand

Scallop

Seasonal Vegetables

B&B LOBSTER ￥22,000

     デリシャスソース / ポン酢ソース / 宮古島産レモングラスソース

Delicious Sauce/Ponzu Sauce/Miyakojima Lemongrass Sauce

*３日前の 15 時までにご予約をお願い致します

B&B
BUFFET & BBQ 

Beach House
Summer Buffet




